
Our rates are in AED - Inclusive of 5% VAT and subject to 7% Municipality fee.
Should you have any allergies or dietary requirements, please ask your waiter for assistance

Crispy prawns, sobacha, tobiko, Thai mayonnaise
Crevettes croustillantes, sobacha, tobiko, mayonnaise thaï

Flamed chutoro, baby spinach salad, onion sesame
Chutoro mi-cuit, salade d'épinards, sésame-oignon

Beef gyoza, ginger, sweet soy sauce
Gyoza de bœuf, gingembre, sauce soja sucrée

 Crab mayonnaise, potatoes & tomato salad
Émietté de crabe à la mayonnaise, salade de pommes de terre et tomates

Choice of 1 Starter, 1 Main and 1 Dessert
- 250 per person -

EARLY DINNER MENU

STARTERS

Black cod caramelised with miso, baby spinach, sesame
Black cod caramélisé au miso, pousses d’épinards, sésame

Grilled prawns, mango & peppers salsa, coriander
Crevettes grillées, salsa de mangue et poivrons rouges, coriandre

Yakitori-style chicken, spring onion
Poulet façon yakitori, cébette

Japanese-style fried rice, soy marinated soft-boiled egg
Riz sauté à la japonaise, œuf mollet mariné au soja

MAIN COURSES

Guanaja chocolate biscuit, hazelnut praline, hazelnut ice cream
Biscuit coulant au chocolat Guanaja, cœur praliné noisette, glace noisette

Vanilla mille-feuille, pecan praline
Mille-feuille à la vanille, praliné noix de pécan

Mango Eton mess, crispy meringue
Eton mess à la mangue, meringue croustillante 

Fresh fruits, mango, pineapple & raspberry
Fruits frais, mangue, ananas et framboises

DESSERTS


